Ein Wort in eigener Sache

Unsere Spezialitét ist der Fisch,
der in der Pfanne gebraten und serviert wird.
Im Jahre 1989 wurde von uns diese Art Fisch zuzubereiten
und zu servieren eingefiihrt und zu einem von vielen

nie erwarteten Genuss flir Auge, Nase und Gaumen.

Bei uns zu essen heil3t, Fisch und Fleisch,
nur die beste Qualitidt und die frischesten Sachen

kommen auf den Tisch.

Um diesen hohen Anspriichen gerecht zu werden,

beziehen wir unseren Fisch und unser Fleisch ausschlief3lich

von ausgewdihlten heimischen Lieferanten.

Wir wiinschen Thnen in unseren Rdumen
einen guten Appetit

und einen angenehmen Aufenthalt.

Altes Haus am Siel



Familie Holger Dirks und Mitarbeiter

Deklarationspflichtige Zusatsstoffe:

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsmittel

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 mit MilcheiweiR ( bei Fleischerzeugnissen )
9 koffeinhaltig

10 Chininhaltig

11 mit SGRungsmittel

Deklarationspflichtige Allergene:

a glutenhaltiges Getreide, 1Weizen,2Roggen,3Gerste,4sHafer,sDinkel

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugniss e

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h Schalenfriichte

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
I Schwefeledioxid und Sulphite

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Vorspeisen

Krabbentoast mit Spiegeleiz,ai,b,c, gk

Krabbencocktailz, ais, b, c. 1, g, 1, x

Krabbensalat:, ai, b, ., g, b,

Matjessalatai, c a,1,6n,x

Matjes auf Brot (2 Filets)a, a2, 4,k

Fischertoast (Krabben — Riihrei)2, ai, b, ¢, g



Suppen

Krabbencremesuppe:, s, ans, v, ¢ t,h, g, i,k
Tomatencremesuppeans,c,g b,k
Zwiebelsuppeans., 1, g,

Hiihnersuppeas,c,t,gn«

Salate

Kleiner Salatteller.,.,
Grof3er Salatteller (Salate der Saison)e, g,

Grof3er Salatteller,, .,

mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

Fisch nach alter Rheiderlinder Art

In der Pfanne gebraten und serviert!

SeeleIlgeal, c,d, g

Salzkartoffeln, Speckbohnen und Salat



Sielhaus ,,Spezial“.,c,q,¢

Seezunge, Scholle, Bratkartoffeln, Speckbohnen und Salat

SChOllea, c,d, g

Salzkartoffeln, Speckbohnen und Salat

Butt (Scharben),,c,q,¢

Salzkartoffeln, Speckbohnen und Salat

Kabeljaufilet.. .z,

Senfsauce, Salzkartoffeln und Salat

Sielhausfilet., ¢ ¢,
Kabeljaufilet, Schollenfilet,

Senfsauce, Salzkartoffeln und Salat

Rotbarschfilet..cq,¢ij

Dillrahmsauce, Salzkartoffeln und Salat

SChOllenﬁletal, c,dgij

Dillrahmsauce, Salzkartoffeln und Salat

Seelachsfileta, g1

Senfsauce, Salzkartoffeln und Salat



Pangasiusfilet (Welsfilet)a,,c,q,¢,i,

Senfsauce, Salzkartoffeln und Salat

Sielhaus ,,Ditzum*., . q

Scholle, Butt, Salzkartoffeln, Speckbohnen und Salat

Sielhaus ,,MiX“al, c,d, g

Seezunge, Scholle, Butt, Salzkartofteln, Speckbohnen und Salat

Alle Pfannengerichte auch mit Krabben erhiltlichzp

Gediinsteter Fisch

Rotbarschfilet. c,d,gi

Dillrahmsauce, Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Kabeljaufilet., c q,¢.ij

Senfsauce, Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Schollenﬁletl,z, 4,a,b,¢,d, gi,j

Krabbencremesauce!, Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Seelachsfilet., ¢ q, 0,5,



Senfsauce, Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Pangasiusfilet.,c,q,q,i,;

Senfsauce, Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Fischgerichte fiir 2 Personen

in der Pfanne gebraten und serviert!

SielhaUSﬁletal, c,d, g i,j

Kabeljaufilet, Rotbarschfilet, Senfsauce, Salzkartoffeln und Salat

Uberraschungs-Filetpfanne.. c ..i.;

Salzkartofteln, Speckbohnen und Salat

Sielhaus ,,Extra®.,.q,¢

Scholle, Butt, Seezunge,

Salzkartoffeln, Speckbohnen und Salat

Gediinsteter Fisch fiir 2 Personen

SielhaUSﬁletal, c,d, g i,j
Kabeljaufilet, Rotbarschfilet,

Senfsauce, Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Uberraschungsfilet.. cq,¢i,;

Salzkartoffeln, Gemiise und Salat



Fischgerichte fiir 4 Personen

in der Pfanne gebraten oder gediinstet

SielhaUSﬁlet, a, ¢, d, g, i, j
Kabeljaufilet, Pangasiusfilet, Seelachsfilet, Schollenfilet,

Dillrahmsauce, Senfsauce, Speckbohnen, Salzkartoffeln und Salat

Krabbenspezialititen

Krabbenbrot:, b, g«

Schwarzbrot, 2 Spiegeleier und Salat

Krabbenteller:,, ¢

Bratkartoffeln, 2 Spiegeleier und Salat

Krabben — Sielhausplatte fiir 2 Personenz, a, b, ¢, g, k

Brot, Riihrei, Bratkartoffeln und Salat

Krabben — Sielhausplatte fiir 4 Personenz, a, b, ¢, g, k

Brot, Riihrei, Bratkartoffeln und Salat

Matjesgerichte

Orig. Holl. Matjes 4 Filets ¢, 4,

Bratkartoffeln und Salat



Matjes (Hausfrauenart) 4 Filets ¢, d,g,j

Bratkartoffeln und Salat

Vegetarisch

Gemiiseschnitzel a,asc,q,i,j

Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise und Salat

Grillgemiisepfanne.,,

Salzkartoffeln, Buttersauce und Salat

Blumenkohl — Kasemedaillona, ., g i

Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise und Salat

Vegetarisches Schnitzel.. s,

Pommes Frites und Salat

Gemiise — Kottbullar,, .1, g,

Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise und Salat

Kindergerichte



Fischstibchen.,c q,¢

mit Pommes Frites und Salatecke
Fischfilet.,c,q,¢

Schollenfilet, Pommes Frites und Salatecke
Kinderschnitzel.,.,¢
Schweineschnitzel, Pommes Frites und Salatecke
Hahnchennuggets., ..

mit Pommes Frites und Salatecke

Fleischgerichte

Pfefferrahmschnitzel.,, .. 1q i, j

Bratkartoffeln und Salat

Zigeunerschnitzels, i1, a1, 1,51,

Bratkartoffeln und Salat

Sielhausschnitzels, a, v, ¢ 1, g, i, j

Schweineschnitzel, Spiegelei, Krabben, Kroketten und Salat

Jagerschnitzelz, a1,

Bratkartoffeln und Salat

Schweineschnitzel (nach Wiener Art)as,c, 1, g, i, j

Bratkartoffeln und Salat

Schweineschnitzel (mit glasierten Zwiebeln)ar, c, £, g, i, j



Bratkartoffeln und Salat

Schweinesteake. s, g,

Kréauterbutter, Pommes Frites und Salat

Zwiebelsteak (Schweinefleisch)c, 1, g, i, j

Pommes Frites und Salat

Hahnchenbrustfilet., .t g, i,

Curryrahmsauce, Kroketten und Salat

Extra Beilagen

Bratkartoffelnzs Erbsen und Mohren
Salzkartoffeln Senfsaucea,c,g,i,j
Kroketten Dillsaucea, c, g, i, j

Pommes Krabbensaucei,24,ab,cgij
Speckbohnenz 3, Remoulade .,j

Ketchup / Mayo . Sauce Hollandaises, ¢ 1, ¢,i,j

Heife Getrinke

Tasse Kaffee
Becher Kaffee
Glas Tee
Tasse Kakao

Tasse Kakao mit Sahne



Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Cappuccino Spezial

Espresso

Espresso Macchiato

Grog

Gliihwein

Irish Coffee (Kaffee, Whisky und Sahne)

Pharisier (Kaffee, Rum und Sahne)

Alkoholfreie Getrinke

Pepsi Colal3? 0,201 2,90 € 0,4015,30 €

Mirindals3 0,201 0,401

7Up 0,201 0,401
Spezi!:3.9 0201 0,401
Apfelschorle 0,201 0,401
Mineralwasser 0,331 0,751
Sielhaus Wasser ( Tafelwasser ) 0,751
Orangen-, Apfelsaft 0,201
Johannisbeer-, Kirschnektar 0,201

Malzbier2 Flasche 0,33 1



Schweppes Ginger Ale! 0,201

Schweppes Bitter Lemon!0 0,201
Schweppes Tonic Water!? 0,201
Biere
Sielhaus Pilsener fiir uns gebraut von Pott’s? 0,301 0,501
Bitburger vom Faf}2 0,301 0,501
Pott’s Landbier vom Fal}a 0,301 0,501
Benediktiner Weissbier vom Falfia 0,301 0,501
Bitburger Alkoholfrei2 Flasche 0,33 1
Benediktiner Weissbier Alkoholfrei2 0,501
Spirituosen
Jagermeister 35 Vol. %2 cl
Schlick — Schluck 35 Vol. %2 cl
Matjes — Schluck 32 Vol. %2 cl
Sielhaus Geist 56 Vol. %2 cl
Sielhaus Aquavit 41 Vol. %2 cl
Malteser Aquavit 40 Vol. %2 cl
Linie Aquavit 41.5 Vol. %2 cl
Jubiliums Aquavit 42 Vol. % 2cl
Sambuca 40 Vol. %2 cl
Wodka 37,5 Vol. %2 cl

Rote See [Kirschen-Bananen-Likor] 20 Vol. %2 cl



Kiistennebel
Grappa
Friesengeist
Asbach Uralt
Korn

Doppelkorn Fiirst Bismarck

Fernet Branca
Ouzo

Philipp Greve Stirnberg’s

Alter Schwede Magenbitter

Kruiden (Folts)

Cognac Remy Martin
Campari!

Sherry

Martini Bianco oder Rosso
Portwein

Himbeergeist

Williams Birne

Alte Marille

Ramazzotti

Baileys

Spirituosen

22 Vol. %2 cl

43 Vol. % 2 cl

56 Vol. %2 cl

38 Vol. %2 cl

32 Vol. %2 cl

38 Vol. %2 cl
40 Vol. %2 cl

37,5 Vol. %2 cl

35 Vol. %2 cl

32 Vol % 2 cl

40 Vol. %2 cl
25 Vol. %4 cl
17 Vol. %5 cl
16 Vol. %4 cl
19 Vol. %5 cl
41 Vol. %2 cl
41 Vol. %2 cl
41 Vol. %2 cl
30 Vol. %4 cl

17 Vol. % 4 cl



Offene und Flaschenweine

Weifiweine
Rheinhessen Adelberg Kellerei 0,201
Qualititswein lieblich, 1,001
ein komplexer Wein, vielschichtig an Mineralien
Pfalz Riesling 0,201
Qualititswein 1,001
Weingut Dr. Deinhard, Deidesheim
halbtrocken, fruchtig, hat Art und Rasse
Pfalz Meerwolff 0,201
WeiBweincuvée 1,001
Harmonischer Begleiter zu den Fischspezialitdten
der Kiiste, trocken, frisch und leicht
Pfalz Fruits de Mer 0,201
Riesling Qualititswein, Weingut Lergenmiiller 1,001
trocken, frisch-fruchtiger Riesling mit harmonisch niedriger Saure
Siidafrika Versus Blanc 0,201
Chenin Blanc / Sauvignon Blanc 1,001
Stellenbosch Vineyards, trocken, zarte gelbgriine Farbe, wiirzig,
frisch, floral, volle und runde Art, erfrischende und aromatische Frucht
Frankreich Chardonnay 0,201

Pay d’Oc IGP 1,001



Pfalz

Baden

Franken

Rosewein

Pfalz

Aimery Sieur d”Arques, trocken, strohgelbe Farbe mit griinem
Glanz, Aromen nach Akazie, Bananen, Grapefruit,

kréftig, sehr fruchtig

Offene und Flaschenweine

Weiller Burgunder 0,201
Qualititswein, Weingut Lergenmiiller 1,001
trocken, zarter Bliitenduft, niedrige Saure,

kristallklare Frische durch strenge Selektion gesunder Trauben

Bercher 0,201
Grauburgunder Qualititswein 1,001
Weingut Bercher, Burkheim

trocken, sehr saftig und feinherb mit geschmeidiger Lange

Silvaner 0.201
Silvaner Qualititswein 1,001
Firstlich Castell’sche Domédnenamt, trocken in der Nase

fruchtig-frisch, im Mund harmonische Siure, weich und saftig

Lergenmiiller 0,201
Portugiesischer Weiherbst Qualitidtswein 1,00 1

Weingut Lergenmiiller, mild, intensives lachsfarbendes Rosé



Rotweine

Pfalz

Pfalz

Chile

Spanien

duftet fein nach Himbeeren, frisch ohne storende Saure

Blauer Portugieser 0,201
Qualititswein Weingut Lergenmiiller 1,001

mild, sanft und weich, fruchtig und siif3, beerige Fruchtaromen

Hausmarke Rot 0,201

Rotweincuvée Qualititswein, Metzger 1,001
feinherb, intensive Frucht nach reifer Brombeere, Pflaume
und Holunder, typische Siile, dunkle Frucht im Aroma mit deutlich

trockener Note mit zartem Gerbstoff im Geschmack

Terra Noble 0,201
Cabernet Sauvignon 0,751
San Clemente Maule, ein schoner Cabernet

Abgang nach weillem Pfeffer, schone Struktur

Cal y Canto 0,201
Tinto, Tempranillo, Merlot & Syrah 1,001
Bodegas Lopez-Mercier, brillante, dunkelrote Farbe, wiirzig und

fruchtige Noten nach Brombeere, weillem Pfeffer und Weichselkirsche

Prosecco u. Sekt

Prosecco il Portale 0,201

Vino Frizzante — Piccolo



Hausmarke Sekt 0,201

Traditionscuvée halbtrocken, Piccolo

Aperol Spritz 0,251



